LA CARTE

ENTREES

Frisée aux Petits Lardons (spécialité) 17.00
Cassolette de scampis, truite fumée et oignons verts 19.00
Feuilleté de caille flambé au muscat de Samos et aux raisins 19.00

PIATS

Pavé de Beeuf « Bleu des prés » grillé sauce au choix 26.00
(Béarnaise, Poivre vert, Champignons créme ou « Ferme Damzai »)

Magret de canard roti au vinaigre de xérés, pommes dauphines 29.00
Waterzooi de loup de mer parfumé aux asperges 29.00

DESSERTS

Marquise au chocolat amer et la creme anglaise 11.00
Semifreddo « maison » et la créeme anglaise a I’Amaretto 11.00
Sabayon gratiné aux fraises 12.00
Crépes canadiennes aux noix 12.00
Café glacé 11.00

MENU ENFANTS servi aux moins de 12 ans 18.00

Potage du menu ou Fondu au fromage
Lamelles de calamars frits ou Boulet a la Liégeoise, avec frites
Glace (2 boules au choix) ou gateau moelleux froid aux deux chocolats, et la surprise

Demandez-nous conseil pour vos allergenes
La composition des produits peut changer




