LA CARTE

ENTREES

Petite frisée aux lardons (spécialité) 17.00
Feuilleté de Sole sauce mousseline aux crevettes grises 22.00
Escalopes de foie gras de canard poélées au caramel de melon 25.00

PLATS

Pavé de Beeuf « Bleu des prés » grillé sauce au choix 26.00
(Béarnaise, Poivre vert, Champignons créeme ou « Ferme Damzai »)

Magret de canard a la framboise et la trilogie de léqumes 29.00
Supreme de saumon grillé sauce Escoffier 28.00

DESSERTS

Gdteau moelleux froid aux deux chocolats (spécialité) 10.00
Sabayon gratiné aux fraises 12.00
Crépes aux myrtilles 12.00
Soupe de fruits frais 12.00

MEN. U ENFANT, ;i servi aux moins de 12 ans 18.00

Potage du menu ou fondu au fromage
Brochette de volaille marinée ou Boulet a la Liégeoise, avec frites
Glace (2 boules au choix) ou coupe de fruits, et la surprise

Demandez-nous conseil pour vos allergénes
La composition des produits peut changer




